
Карьерные возможности Омской молодежи.

«Стань успешным в своем городе»
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Приложение 1.
Дополнительные материалы



Пример описания профессии 
(профессиограммы)
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Примеры учебных кейсов*

Печенье сахарное «Лимонное» 

(рецептура по ГОСТ)

Печенье сахарное «Лимонное» 

(оптимизированная рецептура)

Мука пшеничная высшего сорта

Крахмал кукурузный

Пудра сахарная

Инвертный сироп

Маргарин

Молоко коровье пастеризованное

Меланж

Пудра ванильная

Соль

Сода питьевая

Углеаммонийная соль

Эссенция лимонная

Кейс «Сахарное печенье»
Задание: оптимизировать рецептуру печенья сахарного 

«Лимонное» по ГОСТ 1987 года с учетом современных ингредиентов.

*Кейсы разработаны для участия в молодежном форуме 
«Трамплин», 29.09.2022,  площадка «Сельскохозяйственная 
и пищевая отрасль»

Кейс «Технологический
процесс»
Задание: предложите варианты
решения следующих вопросов:
Хлеб высшего сорта при выпечке
получился не пышным, тяжелым, с
низким объемом, с белой коркой. Каковы
причины?

Как бы вы объяснили начинающему
пекарю, от чего зависит качество
выпекаемого хлеба?

При приготовлении теста для сахарного
печенья маргарин нагрели до 70℃.
Какие последствия? До какой
температуры можно нагреть маргарин?

Температура теста сахарного печенья
40℃. Какой получится продукт?
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Проект информационного стенда*

*Проект стенда разработан для размещения в здании подшефной школы № 17 6



Материалы
профориентационной игры 
«Кондитерская фабрика» *

*Игра разработана совместно  с
БУ «Областной центр профориентации» 7



8



Благодарственные письма 
от партнеров
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